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FESTA DEL SALAME
Campofiorenzo di Casatenovo

48

Cucina |  Bar |  Musica live

Espositori locali  |  Gonfiabili 


Torneo di burraco 

Via Don Consonni, 2 
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Date

22-23-24-25
APRILE

a

29-30 1 MAGGIO

2
0
2
3



Menu
Panino

con salamella
con wurstel

con zampone



Polenta taragna
liscia

con zampone o salamella



Primi piatti
Pasta pomodoro o ragù

Casoncelli



Secondi piatti
Trippa

Porchetta
Roastbeef
Nervetti

Zampone con lenticchie
Salamella con lenticchie

Brasato con polenta
Cassoeula con polenta

Polenta gialla con gorgonzola

Contorni
Patatine fritte

Lenticchie
Peperonata

Polenta gialla
Pomodori




Formaggi
Tomino con olio

Formaggini stagionati



Dolce
Fetta di torta

Salame di cioccolato



Bevande
Acqua

Bibite in lattina
Vino 

Birra alla spina
Coca cola alla spina




Caffè
 










Piatti del giorno



23/04 - Ossobuco con polenta
25/04 - Stinco con patate

01/05 - Pizzoccheri valtellinesi

22
APRILE

Apertura ore 17.00
Inaugurazione 48a edizione

23
APRILE

Apertura ore 10.00
Musica live ore 21: Band Tributo

Trasversale

24
APRILE

Apertura ore 19.00
Musica live ore 21: Smodati - Modà

Tribute Band  

25
APRILE

Apertura ore 10.00
Ore 14.30: Torneo di burraco
Musica live ore 21: Arcio & le S.S.S  
A seguire: Godzillasexbike

29
APRILE

Apertura ore 17.00

30
APRILE

Apertura ore 10.00
Musica live ore 21: 
Banda dell'ortica 

1
MAGGIO

Apertura ore 10.00
Musica live ore 21: 
Band oplà

Tutti i piatti sono disponibili anche da asporto.
Nella nostra cucina vengono utilizzati prodotti di origine italiana e preferibilmente locale.

La cucina è aperta a pranzo dalle 12.00 alle 14.00 e a cena dalle 19.00 alle 22.30

Programma

Salumifici
GIOVENZANA di Seregno
PIZZAGALLI di Santa Maria Hoè
AGOSTONI di Beverate di Brivio

Espositori locali
FORMAGGI CIRESA di Introbio
APICOLTURA VILLA di Casatenovo

Stand
Piadina 
Dolci, caramelle e gelati
Mercatino, libri usati

https://ricette.giallozafferano.it/Pizzoccheri-alla-valtellinese.html

